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. OBJECTIF

Mertre en évidence une contamination en Mucor
(«poil de chat») des différentes piéces de fromagerie.
Ce test est applicable pour toutes autres types de
flores contaminantes et en particulier les moisissures,

m PRINCIPE
DE LA METHODE

La principale voie de contamination étant ["air, on
va chercher & capiurer les spores de Muocor aun
moment de leur sédimentation, Pour leur capture
on va utiliser des barquettes de fromage frais
{spécialités fromagéres).

En se déposant sur ce miliew nutrtif, les spores vont
germer o donner naissance & un mycélinm netiement
visible au bout de 2-3-4 jours. Ces barqueties de spé-
ciglitds fromagéres ont une composilion comparable
aux fromages frais de type lactique. Clest done un
milieu favorable b la croissance de Mucor, Leur mode
de Tabrication en miliew rés contrdlé permet o affir-
mer gu’il est exempt de spores de moisissures.
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. DOMAINE

D’APPLICATION
DU TEST

Ce test permet d'évaluer les flores microbiennes
dominantes de Iair. 11 < agit souveni des moisissures.
Il permet entre autre de :

» Cibler des pitces contaminées en moisissures
indésirables (Mucor. bleus...)

= Apprécier les variations des flores de "am-
biance lorsque il ¥ a eu changement de pratiques
{netiovage, nouvelles entrées d'air, renouvelle-
ment ¢’ air)

= Evaluer Pambiance de la fromagerie lors du
démarrage de la lactaton

# Evaluer I'efficacité d'un ferment d’affinage
commercial (rvpe G, candidinm)
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. MISE EN (EUVRE

& (hoix du substrat

Prendre de préférence un substrat fromager en bar-
quettes. Ces produits achetés dans les linéaires des
grandes surfaces contiennent du fromage frais, du
yiourl, du lait particllement éorémé, des Terments

luctigues, des gélifiants el des stabilisangs,

= Pratique

N

Les barquettes doivent élre posées i la fin du
travail de fromagerie, pendant la période o les
spores ne seront plus en turbulence, done au
moment ol elles vom sédimenter. Pour cela
contrdler ambiance quand toutes les opéra-
tions de fromagerie sont terminées.

=~ Prévoir an minimum une barquette par pice
a tester, salle de trmte-laiterie, callagelégoutta-
ge), ressuyage, séchage, affinage, lavage, embal-
lage. steckage.

~ Prévoir du film étirable transparent.

»~ Placer la harquette & coté ou au dessus des fro-
mages et I'ouvrir en veillant & ce gu’il n’y ait
pas d’obstacles i la sédimentation.

=~ Au moment de la pose il faum éviter de fausser
"analyse par des spores gui proviendraient de
'opératcur {mains, vétements, cheveux) pour
cela il est recommandé de se laver les mains,
Porter une blouse et des bottes propres
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» Commencer par les pitces supposées les moins
contaminees.

~ Attendre 2 a 3 heures, puis récupérer les bar-
guettes en posant au dessus le film cellulosigue
Faire cette opération sans déplacer la barquette, en
prenant soin de ne pas créer de urbulences, ce qui
aurait rour effet de fausser les résultats.

=~ Laisser les barguettes & la température
ambiante (20° C) pendant environ 5 & 7 jours,
regarder chague jour |"évolution de la surface el
notér "apparition 4" une fore de surface: levures,
Cieotrichum candidum. moisissures.

« [nterprétation

Le film transparent permet d observer [ évelution de
la croissance des flores de surface.
Vous pourrez déduire le liew ol commence la conta
mination, la vitesse de eroissance el aussi la présen-
ce d autres flores.
Pour la lecture des bargueites, utiliser une échelle
d"envahissement par le Mucor
Par exemple :

= gucun développement de « poil de chat»

* = tres éoére contamination { | ou 2 spores)
- = [éwére contamination (3 a 3 spores)

+++ = contamination moyenne (5 i 10 spores)
++++ = forte contamination

{172 barguette couverie)
+++++ = trés forte contamination
(barquette recouverte)
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